Baza*

Cijena rucka: 26 €
Cijena vecCere: 28 €

JELOVNIK |
Predjelo: Bao Bunsi s trganom svinjetinom — mekani bao kruScici punjeni sporo
pecenom trganom svinjetinom, preliveni pikantnim mayo umakom, svjezim
coleslaw-om i przenim kikirikijem za savrSen kontrast hrskavosti i teksture
Glavno jelo: Biftek s pireom od tartufa — biftek s grilla, posluzen uz barSunasti pire
od tartufa i svjezi kremasti pire od graska, zaokruzen suptilnom dimljenom notom
domace majoneze

Desert: Match rozata — dalmatinska rozata reinterpretirana s njeznim notama
matche, zaokruzena svjezim i citrusnim yuzu umakom

JELOVNIK I

Predjelo: Hoba tagliatelle — brudet od hobotnice pripremljen na tradicionalan nacin,
posluzen uz svjeze tagliatelle u bogatom, kremastom umaku punom morskih
aroma

Glavno jelo: Tuna steak — lagano zapecena tuna u savrSenom balansu tekstura —
hrskavi Spinat, svilenkasta krema od avokada, confit rajCica i njezni aioli

Desert: Torta od sira — crumble — cheesecake zaokruzen hrskavim bademovim
crumbleom za savrSen kontrast tekstura

JELOVNIK 1l

Predjelo: Pljukanci s gljivama — domacdi pljukanci u aromatiénom umaku od
Sumskih gljiva, obogaceni dubinom i umamijem garuma od gljiva

Glavno jelo: Falafel s kus kus-om — hrskavi falafel posluzen uz rahli kus kus i
kremasti, lagano dimljeni babaganoush

Desert: Coko vege tart — intenzivan &okoladni tart od datulja, svilenkaste teksture i
Cistog, punog okusa kakaa.

Restoran: BAZA* food bar & good vibes

Adresa: Marmontova 8, 21000 Split

Rezervacije: 021/ 530 190 ; +385 98 293 292

RESTORAN SUDJELUJE OD 20.3. DO 2.4. S RUCKOM | VECEROM

32. TUEDAN RESTORAN
20.3.-2.4.2026.
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Baza*

Zeljka Marjanovic
Cijena ručka: 26 €
Cijena večere: 28 €
 
 
 
JELOVNIK I
Predjelo: Bao Bunsi s trganom svinjetinom – mekani bao kruščići punjeni sporo pečenom trganom svinjetinom, preliveni pikantnim mayo umakom, svježim coleslaw-om i prženim kikirikijem za savršen kontrast hrskavosti i teksture
Glavno jelo: Biftek s pireom od tartufa – biftek s grilla, poslužen uz baršunasti pire od tartufa i svježi kremasti pire od graška, zaokružen suptilnom dimljenom notom domaće majoneze
Desert: Match rožata – dalmatinska rožata reinterpretirana s nježnim notama matche, zaokružena svježim i citrusnim yuzu umakom
 
 
JELOVNIK II
Predjelo: Hoba tagliatelle – brudet od hobotnice pripremljen na tradicionalan način, poslužen uz svježe tagliatelle u bogatom, kremastom umaku punom morskih aroma
Glavno jelo: Tuna steak – lagano zapečena tuna u savršenom balansu tekstura – hrskavi špinat, svilenkasta krema od avokada, confit rajčica i nježni aioli
Desert: Torta od sira – crumble – cheesecake zaokružen hrskavim bademovim crumbleom za savršen kontrast tekstura
 
 
JELOVNIK III
Predjelo: Pljukanci s gljivama – domaći pljukanci u aromatičnom umaku od šumskih gljiva, obogaćeni dubinom i umamijem garuma od gljiva
Glavno jelo: Falafel s kus kus-om – hrskavi falafel poslužen uz rahli kus kus i kremasti, lagano dimljeni babaganoush
Desert: Čoko vege tart – intenzivan čokoladni tart od datulja, svilenkaste teksture i čistog, punog okusa kakaa.
 
 
 
 
Restoran: BAZA* food bar & good vibes
Adresa: Marmontova 8, 21000 Split
Rezervacije: 021/ 530 190 ; +385 98 293 292
RESTORAN SUDJELUJE OD 20.3. DO 2.4. S RUČKOM I VEČEROM


