| Kramberger I

Cijena ruCka: 26 €
Cijena vecCere: 28 €

JELOVNIK I: TARTUFI & BIFTEK

Predjelo: Pljukanci sa svjezim istarskim tartufima u laganoj kremi od
parmezana i maslaca

Glavno jelo: Tagliata od bifteka u laganom umaku od tartufa — rikola, cherry
rajcice, listi¢i Grana Padano sira i istarsko maslinovo ulje

Desert: Tiramisu s jagodama

JELOVNIK II: MORE ISTRE

Predjelo: Zgvacet od sipe s kremastom palentom

Glavno jelo: File brancina sa zara, blitva i krumpir na maslinovom ulju, lagani
umak od bijelog vina

Desert: Panna cotta s medom od kadulje, kandirana korica narance

JELOVNIK Ill: RUSTIKALNA ISTRA

Predjelo: Govedi gula$ od boskarina s domacim fuzima

Glavno jelo: Ombolo na vinu i istarske kobasice, kiseli kupus na maslinovom
ulju

Desert: Istarske kroStule, krema od vanilije i citrusni Secer

Restoran: Kramberger

Adresa: Trg Ljudevita Gaja 1, 49000 Krapina

Rezervacije: 099/ 5550 002

RESTORAN SUDJELUJE OD 20.3. DO 2.4. S RUCKOM | VECEROM

32. TUEDAN RESTORAN
20.3.-2.4.2026.
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Cijena ručka: 26 €
Cijena večere: 28 €
 

 
JELOVNIK I: TARTUFI & BIFTEK
Predjelo: Pljukanci sa svježim istarskim tartufima u laganoj kremi od parmezana i maslaca
Glavno jelo: Tagliata od bifteka u laganom umaku od tartufa – rikola, cherry rajčice, listići Grana Padano sira i istarsko maslinovo ulje
Desert: Tiramisu s jagodama
 


JELOVNIK II: MORE ISTRE
Predjelo: Žgvacet od sipe s kremastom palentom
Glavno jelo: File brancina sa žara, blitva i krumpir na maslinovom ulju, lagani umak od bijelog vina
Desert: Panna cotta s medom od kadulje, kandirana korica naranče
 


JELOVNIK III: RUSTIKALNA ISTRA
Predjelo: Goveđi gulaš od boškarina s domaćim fužima
Glavno jelo: Ombolo na vinu i istarske kobasice, kiseli kupus na maslinovom ulju
Desert: Istarske kroštule, krema od vanilije i citrusni šećer
 




 
Restoran: Kramberger
Adresa: Trg Ljudevita Gaja 1, 49000 Krapina
Rezervacije: 099/ 5550 002
RESTORAN SUDJELUJE OD 20.3. DO 2.4. S RUČKOM I VEČEROM


