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Bocca di Lupo

Cijena rucka: 22 €
Cijena vecere: 22 €

PREDJELO

1. Taquitos Bocca di Lupo
2. Kozice u tempuri

3. Japanska tortilja

GLAVNO JELO

1. Odrezak Bocca di Lupo — ramstek odleZzan 40 dana, preliven demiglaceom i pinjolima
2. Raznijici od pileCeg zabatka marinirani u soya sosu, dumbiru i medu

3. Pizza Burrata — umak od rajCice, ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje, burrata,
mozzarella fior di latte, cherry raj€ica, rikola, tostirani pinjoli, umak bosiljak i

krema od balzamic¢nog octa

DESERT

1. PalaCinka s kremom od pistacija

2. PalaCinka s kremom od Cokolade i ljeSnjaka
3. Desert u casi
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Restoran: Bocca di Lupo

Adresa: Josipa Seissla 68, 10010 Zagreb

Rezervacije: 095/ 523 0401

RESTORAN SUDJELUJE OD 17.10. DO 26.10. S RUCKOM | VECEROM

J1. TOEDAN RESTORANA
17.10.-26.10.2025.



Zeljka Marjanovic
Bocca di Lupo

Zeljka Marjanovic
Cijena ručka: 22 €
Cijena večere: 22 €
 
 


PREDJELO
1. Taquitos Bocca di Lupo
2. Kozice u tempuri
3. Japanska tortilja


 
GLAVNO JELO
1. Odrezak Bocca di Lupo – ramstek odležan 40 dana, preliven demiglaceom i pinjolima
2. Ražnjići od pilećeg zabatka marinirani u soya sosu, đumbiru i medu
3. Pizza Burrata – umak od rajčice, ekstra djevičansko maslinovo ulje, burrata, 
mozzarella fior di latte, cherry rajčica, rikola, tostirani pinjoli, umak bosiljak i 
krema od balzamičnog octa
 
 

DESERT
1. Palačinka s kremom od pistacija
2. Palačinka s kremom od čokolade i lješnjaka
3. Desert u čaši
 
 
Čaša vina
 
 


 
Restoran: Bocca di Lupo
Adresa: Josipa Seissla 68, 10010 Zagreb
Rezervacije: 095/ 523 0401
RESTORAN SUDJELUJE OD 17.10. DO 26.10. S RUČKOM I VEČEROM
 


