—

Brenner grill

Cijena vecere: 26 €

PREDJELA

1. Mini plata sireva — mix domacih sireva s grozdem i orasastim plodovima

2. Gurmanska pasteta s tartufatom — kremasta pasteta od telece jetre oplemenjena
tartufatom, posluzena uz bruskete i maslac

3. Carpaccio od junece pisanice — ploSke junece pisanice prelivene maslinovim uljem
i balzami€nom redukcijom, posluzene s rikolom, kaparima i parmezanom

GLAVNO JELO

1. Brenner razniji¢ s przenim krumpirom — raznji¢ od svinjetine i Speka pecen na zaru,
posluzen uz przeni krumpir sa Spekom i lukom

2. Pile¢a rolica — pileca rolica punjena Spekom i sirom, posluzena na laganoj rizi uz
demi-glace umak

3. Argentina odrezak na pireu s domac¢im umakom

DESERT

1. Tart od borovnica i Cokolade — ¢okoladni tart s hrskavom koricom, punjen domacim
dZemom od borovnica i Cokoladom

2. Kola€ od maka s blagom notom citrusa, posluzen na kremi od vanilije

3. Panna cotta s ¢okoladnim preljevom i listi¢ima badema — kremasta panna cotta,
posluzena s ¢okoladnim preljevom i hrskavim listi¢ima badema

Restoran Brenner grill
Adresa: Zagrebacka cesta 194, 10000 Zagreb
Rezervacije: 01/ 234 2869

RESTORAN SUDJELUJE OD OD 17.10. DO 26.10. S VECEROM
REZERVACIJA OBAVEZNA

OD PONEDJELJKA DO PETKA OD 17 do 22:30 H, SUBOTOM | | NEDJELJEOM
OD 19 DO 22:30 H

J1. TOEDAN RESTORANA
17.10.-26.10.2025.


Zeljka Marjanovic
Brenner grill

Zeljka Marjanovic
Cijena večere: 26 €
 


PREDJELA
1. Mini plata sireva – mix domaćih sireva s grožđem i orašastim plodovima
2. Gurmanska pašteta s tartufatom – kremasta pašteta od teleće jetre oplemenjena 
tartufatom, poslužena uz bruskete i maslac
3. Carpaccio od juneće pisanice – ploške juneće pisanice prelivene maslinovim uljem
 i balzamičnom redukcijom, poslužene s rikolom, kaparima i parmezanom
 

GLAVNO JELO
1. Brenner ražnjić s prženim krumpirom – ražnjić od svinjetine i špeka pečen na žaru, 
poslužen uz prženi krumpir sa špekom i lukom
2. Pileća rolica – pileća rolica punjena špekom i sirom, poslužena na laganoj riži uz 
demi-glace umak
3. Argentina odrezak na pireu s domaćim umakom
 

DESERT
1. Tart od borovnica i čokolade – čokoladni tart s hrskavom koricom, punjen domaćim 
džemom od borovnica i čokoladom
2. Kolač od maka s blagom notom citrusa, poslužen na kremi od vanilije
3. Panna cotta s čokoladnim preljevom i listićima badema – kremasta panna cotta, 
poslužena s čokoladnim preljevom i hrskavim listićima badema
 
 




Restoran Brenner grill
Adresa: Zagrebačka cesta 194, 10000 Zagreb
Rezervacije: 01/ 234 2869

RESTORAN SUDJELUJE OD OD 17.10. DO 26.10. S VEČEROM
REZERVACIJA OBAVEZNA

OD PONEDJELJKA DO PETKA OD 17 do 22:30 H,   SUBOTOM I  I NEDJELJEOM 
OD 19 DO 22:30 H


