—

2 Point Kitchen & Bar

Cijena rucka: 24 €
Cijena vecCere: 26 €

PREDJELO

1. Carpaccio biftek s rikulom, parmezanom i dresingom od maslinovog ulja

2. Marinirana tuna u vinskom octu, crnom vinu i maslinovom ulju s crvenim lukom

3. Hladna juha od cikle sa svijezim krastavcima, grckim jogurtom i mineralnom vodom

GLAVNO JELO

1. Njoki s biftekom — domaci njoki u umaku od pesta sa suSenim rajicama
2. Grdobina — pire i €ips od poriluka, umak od narance, hrskava panceta
3. Domaci pljukanci u umaku od tartufa

DESERT

1. Creme brulee sa svijezim voéem

2. Torta od badema s preljevom od karamele i sladoledom od vanilije

3. Cokoladni kola& s rogaéem — preljev od naranée i mascarponea, sladoled od vanilije

Restoran: 2 Point Kitchen & Bar

Adresa: Ribarska 21, 21220 Trogir

Rezervacije: 095/ 8290 822

RESTORAN SUDJELUJE OD 17.10. DO 26.10. S RUCKOM | VECEROM

31. TOEDAN RESTI]I!AIIQ
17.10.-26.10.2025.



Zeljka Marjanovic

Zeljka Marjanovic

Cijena ručka: 24 €
Cijena večere: 26 €




PREDJELO
1. Carpaccio biftek s rikulom, parmezanom i dresingom od maslinovog ulja
2. Marinirana tuna u vinskom octu, crnom vinu i maslinovom ulju s crvenim lukom
3. Hladna juha od cikle sa sviježim krastavcima, grčkim jogurtom i mineralnom vodom


 
GLAVNO JELO
1. Njoki s biftekom – domaći njoki u umaku od pesta sa sušenim rajčicama
2. Grdobina – pire i čips od poriluka, umak od naranče, hrskava panceta
3. Domaći pljukanci u umaku od tartufa



 
DESERT
1. Creme brulee sa sviježim voćem
2. Torta od badema s preljevom od karamele i sladoledom od vanilije
3. Čokoladni kolač s rogačem – preljev od naranče i mascarponea, sladoled od vanilije
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