| Akademis CUT Zabok I

Cijena rucka: 26 €
Cijena vecere: 26 €

JELOVNIK |

Predjelo: Fregola s gomoljastim povréem i sous vide piletinom
Glavno jelo: Konfitirana pacja prsa na povrtnom sautéu
Desert: Coconut — choco fantazija

JELOVNIK II

Predjelo: Zlatni losos Wellington na posteljici od rukole i rajCica

Glavno jelo: File smuda u hrskavom ovoju dimljene slanine, sloZzenac od
krumpira (moguénost pripreme ribe bez ovoja dimljene slanine)

Desert: Monoporcione od manga i limuna na hrskavoj podlozi

JELOVNIK 1l

Predjelo: Rizoto s medvjedim lukom, pinjolima i Grana padano sirom
Glavno jelo: Peceni karfiol, krema od bijelog graha, smedi maslac i ljeSnjak
Desert: Bezglutenski Cokoladni brownie

Casa vina

Restoran: Akademis CUT Zabok

Adresa: Ivana i Cvijete Huis 2, Zabok (prilaz restoranu iz ulice Marije Juri¢
Zagorke)

Rezervacije: 099/ 375 1876

RESTORAN SUDJELUJE OD 20. 3. DO 2.4. S RUCKOM | VECEROM

32. TUEDAN RESTORAN
20.3.-2.4.2026.



Zeljka Marjanovic
Akademis CUT Zabok

Zeljka Marjanovic
Cijena ručka: 26 €
Cijena večere: 26 €
 
 

 
JELOVNIK I
Predjelo: Fregola s gomoljastim povrćem i sous vide piletinom
Glavno jelo: Konfitirana pačja prsa na povrtnom sautéu
Desert: Coconut – choco fantazija
 
 
JELOVNIK II
 
Predjelo: Zlatni losos Wellington na posteljici od rukole i rajčica
Glavno jelo: File smuđa u hrskavom ovoju dimljene slanine, složenac od krumpira (mogućnost pripreme ribe bez ovoja dimljene slanine)
Desert: Monoporcione od manga i limuna na hrskavoj podlozi
 
 
JELOVNIK III
 
Predjelo: Rižoto s medvjeđim lukom, pinjolima i Grana padano sirom
Glavno jelo: Pečeni karfiol, krema od bijelog graha, smeđi maslac i lješnjak
Desert: Bezglutenski čokoladni brownie
 
 
Čaša vina
 


 
Restoran: Akademis CUT Zabok
Adresa: Ivana i Cvijete Huis 2, Zabok (prilaz restoranu iz ulice Marije Jurić Zagorke)
Rezervacije: 099/ 375 1876
RESTORAN SUDJELUJE OD 20. 3. DO 2.4. S RUČKOM I VEČEROM


