—

Akademis CUT Zabok

Cijena ruCka: 24 €
Cijena vecere: 24 €

JELOVNIK |

Predjelo: Pralina pile¢eg farsa u panko mrvicama na rikoli s mariniranom raj¢icom
Glavno jelo: File mignon s reduciranim umakom od crnog vina, glazirano povrce,
barSunasti pire krumpir

Desert: Mono - Amora s malinom i pistacijom

JELOVNIK I

Predjelo: Ravioli s dimljenim lososom i koprom u umaku od raj€ice i maslina
Glavno jelo: Gratinirani file jadranskog brancina, domaci njoki u umaku od kozica i vongola
Desert: Petit Noir s Cokoladom i moussom bourbon vanilije

JELOVNIK I

Predjelo: JeCmena kasa sa Sumskim gljivama i Cipsom celera
Glavno jelo: RiZzine sarmice s orasima i tofu sirom umotane u listove kelja, bijela palenta
Desert: Sladoled od avokada, zobeni crunchy

CasSa vina
Restoran: Akademis CUT Zabok

Adresa: Ivana i Cvijete Huis 2, Zabok (prilaz restoranu iz ulice Marije Juri¢ Zagorke)
Rezervacije: 099/ 375 1876

RESTORAN SUDJELUJE OD 17. 10. DO 26.10 S RUCKOM | VECEROM

J1. TOEDAN RESTORANA
17.10.-26.10.2025.



Zeljka Marjanovic

Zeljka Marjanovic
Akademis CUT Zabok

Zeljka Marjanovic
Cijena ručka: 24 €
Cijena večere: 24 €



JELOVNIK I

Predjelo: Pralina pilećeg farsa u panko mrvicama na rikoli s mariniranom rajčicom
Glavno jelo: File mignon s reduciranim umakom od crnog vina, glazirano povrće, 
baršunasti pire krumpir
Desert: Mono - Amora s malinom i pistacijom



JELOVNIK II

Predjelo: Ravioli s dimljenim lososom i koprom u umaku od rajčice i maslina
Glavno jelo: Gratinirani file jadranskog brancina, domaći njoki u umaku od kozica i vongola
Desert: Petit Noir s čokoladom i moussom bourbon vanilije



JELOVNIK III

Predjelo: Ječmena kaša sa šumskim gljivama i čipsom celera
Glavno jelo: Rižine sarmice s orasima i tofu sirom umotane u listove kelja, bijela palenta
Desert: Sladoled od avokada, zobeni crunchy


Čaša vina




Restoran: Akademis CUT Zabok
Adresa: Ivana i Cvijete Huis 2, Zabok (prilaz restoranu iz ulice Marije Jurić Zagorke)
Rezervacije: 099/ 375 1876

RESTORAN SUDJELUJE OD 17. 10. DO 26.10 S RUČKOM I VEČEROM




